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Heeft u een allergie? 
Laat het ons weten ! 

  



 

  

www.hotel-duinoord.nl 

 

 

 

 

Drinks 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Warme dranken 
Koffie     2.6 
Cappuccino    3.0 
Espresso    2.6 
Dubbele espresso   4.6 
Koffie verkeerd   3.0 
Latte macchiato   3.5 
Thee(diverse smaken)  2.6 
Verse muntthee   3.5 
Verse gemberthee   3.5 
Warme chocolademelk  2.6 
Portie slagroom   0.6 

 

Speciale koffie 
 

Spanish coffee (Tia Maria)  7.0 
French coffee (Grand marnier)   8.0 
Liqor 43 coffee   7.0 
Italian coffee (Amaretto)  7.0 
Irish coffee (Jameson)  7.0 
Dutch coffee (ketel1 matuur) 6.5 
Rum-grog    4.2 
 
 

Iets lekkers voor erbij 
Appelgebak-slagroom  3.5 
Wafel-slagroom   4.7 
Wafel-kersen-slagroom  6.5 
Wafel-aardbeien-slagroom 6.8 

 (seizoen) 
 

Koude dranken 
Chaudfontaine rood   2.7 
Chaudfontaine blauw  2.7 
Apfelschorle    2.7 
Coca Cola    2.7 
Coca Cola zero   2.7 
Fanta sinas    2.7 
Sprite     2.7 
Lipton ice-tea   3.0 
Lipton ice-tea green  3.0 
Jus d’orange    2.7 
Fanta cassis    2.9 
Finley tonic    2.9 
Finley bitter lemon   2.9 
Ginger ale     2.9 
Rivella original   2.8 
Chocomel    2.8 
Fever tree tonic   3.8  
Crodino alc. Vrije aperitief  3.7 
 
 

Vers 
 

Appelsap van de boerderij  3.2 
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Alcoholische dranken 

          
  
  

 

Bieren van de tap 
Hertog jan bier 0,25L  3.0 
Hertog jan bier 0,45L  5.4 
Leffe dubbel    4.6 
Hertog Jan weizener 0,3L  4.2 
Hertog Jan weizener 0,5L  6.4 

 

 
 

Bieren uit de fles 
Hoegaarden radler 2%  3.8 
Hoegaarden witbier   3.8 
Liefmans fruitesse   4.0 
Leffe blond    4.6 
La chouffe    4.8 
Duvel     4.8 
Omer blond    4.8 
Karmeliet tripel   4.8 
Lefort tripel    4.8 
Franziskaner wiezen 0,5L  5.4 

 
Bier van de maand   4.8 

 

 
Alcoholvrij bier 

Jupiler 0.0%    3.0 
Hoegaarden radler 0.0%  3.4 
Franziskaner weizen 0.0%  5.4 
Leffe blond 0.0%   4.4 

 
 

Gedistileerd 
Jonge jenever-Ketel1  3.0 
Oude jenever-Ketel1  3.2 
Bessen jenever-Coebergh  3.0 
Vieux     3.0 
Juttersbitter    3.2 
Berenburg    3.2 
Ramazzotti    3.2 
Jagermeister   3.2 
Fernet branca   3.2 
Rum     3.8 
Gin     3.8 
Wodka    3.8 
Grappa    3.8 
Ricard     3.8 
Ballantines    3.8 
Jameson    3.8 
Glenfiddich    4.8 
Calvados    4.5 
Tequila    3.5 
Remy Martin VSOP   6.0 
Sherry/Martini   3.5 
Witte/rode port   3.8 
Campari    3.5 

 
 

Likeuren 
Tia Maria    4.0 
Liqor 43    4.0 
Baileys    4.0 
Disaronno amaretto  4.0 
Ouzo     3.8 
Sambuca    3.8 
Cointreau    4.4 
Grand marnier rouge  5.2 
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Cocktails 

 
 

 
  

 

 
Bulldog gin & tonic  9.8 
Fever tree tonic-red fruit-mint-ice 
 
Zeeland gin & tonic  10.5 
Fever tree tonic-mint-lime-ice 
 
Bobby’s gin & tonic  11 
Fever tree tonic-orange-clove-ice 
 
Aperol spritz    6.8 
Aperol-prosecco-ice 
 
Limoncello Spritz  6.8 
Luxardo limoncello-prosecco-lemon-ice 
 
Hugo       5.5 
Hugo-mint-lime-ice 
 
Mojito        6.8 
Bacardi-lime-mint-cane sugar-crushed ice 
 
Caiprinha       6.8 
Cachaca-lime-cane sugar-crushed ice 

 
Tequila sunrise         6.8 
Tequila-orange juice-grenadine-ice 
 
Seltzer   6.5 
White claw hard Seltzer lime flavor-lime-
ice  

 
 

 
 
 

 
 

 

Alcoholvrij 
Nojito   4.5 

Ginger ale-lime-mint-cane 
sugar-ice 

 
Aperol spritz 0.0% 5.5 

 
Fluère & tonic  6.0 
gin 0.0%-tonice-lemon 

Mint-ice 
 

Hugo 0.0%  4.5 
Elderflower syrup-lime-

mint-ice 
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Lunch 

Onze lunchgerechten worden geserveerd met of op dagelijks vers en variërend brood van onze lokale bakker. U  
hoeft dus geen keuze te maken tussen bruin of wit. 

Elke dag een heerlijk en afwisselend broodsoort. 
Onze lunchgerechten zijn tot 17:00 uur te bestellen 

  

  
 

  

Omelet ham of kaas  8.4 
Geserveerd met brood of friet(+€1) 

 
Boeren Omelet   9.2 
Met spek ,ui, paprika en champignons 
Geserveerd met brood of friet (+€1) 
 

Uitsmijter ham & kaas  8.4 
 
 

Kaas            5.5 
Baguette belegd met jonge kaas 
 

Gezond           6.5 
Baguette met ham.kaas en salade 
 

Geitenkaas           8.5 
Baguette met lauwwarme 
geitenkaas,rucola,appel,cashewnoten en 
gegratineerd met honing 
 

Tonijnsalade          8.5 
Baguette met huisgemaakte tonijnsalade 
 

Gerookte zalm          9.5 
Baguette met gerookte zalm, 
Rode ui en kappertjes 
 

Vitello tonato   8.0 
Baguette met 
Zacht gegaard kalfsvlees met tonijnmayonaise 
 

Tosti ham & Kaas       5.9 
 
Tosti kaas & tomaat      5.9 
 
Vegan clubsandwich      7.0 
Met sla, tomaat, komkommer, avocado, 
Geroosterde paprika en vegan mayonaise 
 

Vleeskroketten(2) op brood     7.7 
 

Garnalenkroketten(2) op brood   12.9 
 
Kaaskroketten(2) op brood    10.4 
 

Iets met Ei 
 

Broodjes 

Specials 
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Frituurgerechten & Snacks 

 

Kindergerechten tot 12 jaar 

Ambachtelijke bitterballen (8)     6.0 
Gemengde snacks (10)       6.5 
Gemengde snacks (25)       14.9 
Gemarineerde olijven      4.0 
Kaastengels oude kaas (8)      6.5 
Chickenwings (8)        7.5 

 
                                Tot 17:00 uur: 

Portie friet      4.5 
Portie friet-speciaal    5.9 
Portie friet-frikandel    6.8 
Portie friet-kroket     6.8 
Portie friet-frikandel special   7.8 
 Portie friet-2 kaaskroketten   10.4 
 Portie friet-2 garnalenkroketten  13.9 

 
 

 
Frikandel of kroket met friet 

Appelmoes-mayonaise-kinderijsje 
9.5 

Vissticks of kipnuggets met friet 
Appelmoes-mayonaise-kinderijsje 

9.5 

Kinderpannenkoek 
Kinderijsje 

9.5 

Kinder tagliatelle met tomatensaus 
Kinderijsje 

9.5 
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  Voorgerechten 
  

 

 
Rustique desembrood met smeersels   5.4 
 
Tomatensoep        6.0 
Zeeuwse vissoep       7.9 
Bisque van schaaldieren      8.5 
 
Carpaccio van tonijn      13.5 
Met sesam-soja vinaigrette en wasabi mayonaise       
  
 

Gegratineerd geitenkaasje     10 
Met honing & appel en bosvruchten balsamico      
 

Scampi’s in kruidenboter     10.9 
Gegratineerd met kaas         
 

 Vitello tonato        10.5 
 Zacht gegaard kalfsvlees met tonijnmayonaise 

  
Hollandse garnalen       12.5 
Met salade en citroenmayonaise        
 

Huisgerookte zalm       12.9 
Met avocado, hollandse garnalen en citroen balsamico     
 

2 Garnalenkroketten      13.5 
Met salade en citroen mayonaise        
 

2 kaaskroketten       10.4 
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Noordzee salade    16.5 
Salade met tonijn, hollandse garnalen en gerookte zalm 
 

Chicken salade    14.5 
Salade met cajun-kipreepjes, croutons 
En honing mosterd dressing 
 
 

Griekse salade     13.5 
Heerlijke Griekse salade met feta kaas 
en een balsamico dressing 
 

Geitenkaas & Rucola salade  16 
Salade met lauwwarme geitenkaas met honing gegratineerd, 
En een bosvruchten balsamico 
 

Luxe tonijn salade    19 
Salade met gegrilde tonijnsteak en een aziatische vinagraitte 
 

 
 

Al onze salades worden standaard met brood geserveerd 
Extra portie friet: 3.5 

 
Maaltijdsalades 
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Vleesgerechten 
De volgende gerechten worden geserveerd met aardappels of frietjes, 

groenten en salade 

 
Schnitzel wiener art      16.5 
 
Schnitzel special       18.9 
Met spek, ui, paprika en champignons  
 

Schnitzel        18.9 
met een saus naar keuze 
      
 

Biologische runder-hamburger    16.5 
           
 

Biologische runder-cheeseburger   17.0 
    
 

Lams-filet        24 
Met huisgemaakte kruidenboter   

 
Tournedos   
Het malste stukje van de rund  met saus naar keuze  24.8 
 
Botermalse kalfs rib-eye     21.5  
Met een saus naar keuze 
 

Sauzen:  
 
Pepersaus 
Champignonsaus 
Kruidenboter 
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Gebakken (gepaneerde) tongfilet    19.5 
 Met remouladesaus en citroen        

 

Kabeljauw uit de oven      20.5 
Met een saus van schaaldieren       

 

Tagliatelle met scampi’s      19.5 
In knoflookroomsaus en rucola       
 

Vispannetje        20.9 
Diverse soorten vis en scampi’s in roomsaus, gegratineerd met kaas  

 

Gebakken sliptongetjes      20.9  
In de boter gebakken. ook als seniorenportie verkrijgbaar!    
 
Zalmfilet uit de oven       21.5 
Met witte wijnsaus         

 
Gegrilde tonijnfilet            22  
Rosé gebakken met citroen mayonaise      

 

Gekookte mosselen(seizoen)          Dagprijs 
 Met brood of friet & 2 sausjes       
 

Portie remouladesaus                   2.0 
 
       

 
 

 

Visgerechten 
Onze visgerechten worden geserveerd met aardappels of frietjes, groenten 

en salade uitgezonderd van de tagiatelle en mosselen 
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Vegetarische gerechten 
 

Voor 
 

 Rustiek desembrood met smeersels    5.4 
 

 2 kaaskroketten               10.4 
 
 tomatensoep        6.0 
 
 Gegratineerde geitenkaas      9.9 
 
 

 

Hoofd 
Geserveerd met passend garnituur 

 
Vegetarische tagliatelle      14.5 

Met gemarineerde gegrilde groenten      
   

Vegetarische quiche       16.5 
Met geitenkaas en tomaat         

 

  Griekse salade          13.5 
   Heerlijke Griekse salade met fetakaas  
   Een balsamico dressing 

 
Geitenkaas & rucola salade      15.5 

   Met honing & appel gegratineerd en een bosvruchten balsamico 
 

Vegetarische hamburger      16.5 
Complete vegetarische hamburger met vegan mayonaise   
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Desserts 

 

Huisgemaakte bolusparfait  6.2 
Met caramelsaus en slagroom 

 

Brownie met vanille roomijs  6.7 
Met frambozensaus en slagroom 

 

IJs koffie               5.4 
Espresso, vanille roomijs en slagroom 
 

Vruchtensorbet    6.5 
sorbet van vanille roomijs, citroen sorbet ijs 
gemengde vruchten en frambozensaus 
 

Coupe Duinoord    5.9 
Vanille roomijs met chocoladesaus  
 en slagroom 
 

Merengue hazelnoot praline  6.5 
Met vanille ijs, caramelsaus en slagroom 
 

Coupe aardbeien (seizoen)  6.7 
Vanille roomijs met verse aardbeien en slagroom 

 

Wafel kersen      6.3 
Brusselse wafel met poedersuiker, kersen en slagroom 

 

Wafel aardbeien (seizoen)  6.5 
Brusselse wafel met poedersuiker, verse aardbeien en slagroom 

 

Wafel naturel     4.5 
Wafel met poedersuiker en slagroom 

 


